Dizze

normal
2. salami~ici23 7,50
3. diavolo #'©'23 Schinken, Salami, 8,90

Champignons, Paprika und Peperoni

4, prosciutto*' 2% Schinken 7,50
5. taormina A2 Thunfisch und Zwiebeln 8,90
7. margherita ' 2 N 6,90
8. mista”'!23 Schinken, Salami u. Champignons 8,50
9. funghi #'4'? frische Champignons N 750
10. dino #'©'23 Salami und Champignons 7,90
11. speciale #2123 Schinken, Salami, 9,90

Champignons, Paprika und Thunfisch
12. brindisi*'©'?3 Schinken und Champignons 7,90

14. napoli #5126 Sardellen, Oliven, Kapern und 8,50
Knoblauch

16. hawaii #'"23 Schinken und Ananas 8,50

17. capricciosa *'©<'23 Schinken, 8,90
Champignons, Artischocken und gekochtes Ei

19. calzone *'©P1.23 gefijllt mit Schinken, 9,50
Salami, Champignons und Thunfisch

20. gamberi*'©*'? Krabben und Knoblauch 9,90

21. 007 ~'©S12 fr Spinat, Knoblauch u. Spiegelei 8,90

22. quattro stagioni”'©'?3 Schinken, 9,30

Salami, Champignons, Artischocken und Oliven

25. quattro formaggi *'©' vier Késesorten N 11,30

26. allo chef”'c? N 3890
Champignons, Brokkoli und Paprika

27. vegetariana'c'? N 9,90
Brokkoli, Spinat, Zwiebeln, Oliven und Kapern

28. calzone vegetariano *' ¢ '? \ 10,90

vegetarische Calzone mit viel Gemise,
auch geschmortem Gemiise, Kase, Tomate

Dizze le S’pecm@a

Diese Pizzen sind nach original italienischer Art zubereitet:
Sie sind etwas groBer und haben einen diinneren Boden.

623. margherita originale *' 2
mit Mozzarella, frischen Tomaten, Basilikum und Olivendl

801. melanzana *' 2 \]
mit Auberginen, Rucola, Mozzarella und Parmesan
803. al papd*'©'? mit geschmortem Gemiise \]

870. piccante sicilia ' 123
mit eingelegter Paprika, pikanter Salami,
Mozzarella und Parmesan

875. estiva ~!c1.23

mit wenig Tomatensauce und Olivend| gebacken,
anschlieffend mit Rucola, Parmaschinken,
Bruschettatomaten und Parmesan bestreut

876. lucrezia borgia *'c'? A\

mit Mozzarella und Steinpilzen gebacken,
anschlieBend mit Rucola und Parmesan bestreut

877. dicompari~'©12°
mit pikanter Salami, Mozzarella und Schafskdse gebacken,
anschlieBend mit Rucola und Parmesankdéise bestreut

878. salvatore giuliano #'c>12¢
mit Oliven, Sardellen, Kapern, Knoblauch, eingelegter Paprika
und Mozzarella

Unser Mozzarella ist echter italienischer Mozzarella und

keine Mozzarella-Imitation. Wir legen gréf3ten Wert auf
authentische Zutaten.
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Pizze le specialliffe rummm
879

. stromboli <01 2¢
ein feuriger Vulkan mit Sardellen, pikanter Salami,
Oliven, Kapern, Mozzarella, Schafskése und Oregano

880. emanuela ' ©&01 2
mit Garnelen, grinem Spargel, frischen Tomaten,
Lauch, Rucola und Mozarella

881. liliana~'c1232

mit frischer Paprika, Salami Napoli, Oregano und
Biffelmozzarella

882. la mattanza *'©P!26
mit Thunfisch, Oregano, Zwiebeln und Biiffelmozzarella

883. al tonno fresco »'.c012¢

11,50

12,90

10,90

11,30

16,90

mit frischem Thunfisch, roten Zwiebeln, Oliven und Mozzarella
berbacken, anschlieBend mit Rucola und Bruschettatomaten bestreut

[nsalafe

Salate inkl. drei Brotchen mit Butter.
Mit Joghurt, French, ltalienisch oder Senfdressing

klein grof3
35. verde concetriolie pomodoro N\ 4,70 6,70
bunter Salat mit Tomaten und Gurken
36. pomodoro concipollaeorigano W 490 6,90
frische Tomaten mit Zwiebeln,
Oregano und Olivendl
38. insalata mista bunter Salat N\ 550 750
mit Gurken,Tomaten, Mais und Artischocken
39. insalata con salmone e asparagi® 990 11,90
bunter Salat mit Tomaten, Méhren, Rucola,
gebratenem griinen Spargel und gegrilllem Lachs
40. insalata capricciosa ®c¢ bunter Salat 8,70 10,70
mit Gurken, Tomaten, Mais, Zwiebeln, Paprika,
Thunfisch, Kése, Artischocke und gekochtem Ei
852. insalata contadina ¢~ W\ 8,70 10,70
bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Mais,
Zwiebeln, Paprika, Schafskdse und Zucchini
853. pecorino e tacchino ¢/? 9,30 11,30
Rucola mit buntem Salat, Tomaten, Mdhren,
Schafskése und Putenbrust, gekrént von
einer Senfvinaigrette
854. insalata con tonno al sesamo °« 11,50 13,50
bunter Salat mit Rucola, gegrillten Zucchini, Cher-
rytomaten, Radicchiosalat und in Sesam panierter
frischer Thunfisch
817. insalata con pesce ®° bunter Salat mit 11,90 13,90
Tomaten, Mdhren, Zwiebeln, Rucola, Garnelen,
Lachs und anderen edlen Fischfiletstiicken
199. tacchino allo Chef ©'23 bunter Salat, 990 11,90
Tomaten, Parmaschinken, Parmesan und Pute
@ Auf Wunsch bereiten wir Ihre Pizza auch glutenfrei zu . . . +2,50
Qa Brockoli, Salami, Peperoni, Schinken, Kapern, +1,00 +1,50
Kése, Zwiebeln, Oliven, Funghi, Mais, Artischocken,
Paprika, Sardellen, Ananas, Gekochtes Ei, Spiegelei
Thunfisch, geschmorte Paprika, Gorgonzola, frischer +2,00 +2,50
Spargel, Parmesan, Picante Salami, Mozzarellq,
Bolognese, frischer Spinat, Parmaschinken
Gamberetti, Rucola, Schafskase, Biffelmozzarella +2,00 +3,00
frischer Lachs, Garnelen, frischer Meeresfriichte +4,00 +5,00
Steinpilze *+3,50 +5,50
frischer Thunfisch +5,00 +6,00
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Online bestellen:

Offungszeiten Kiiche:
Mo-Do: 12.00-14.30h & 17.00-21.00 h
Fr—-So: 12.00-21.30h, durchgehend

Ristorante e Pizzeria | Catering | Pizza-Taxi

Chemnitzer Str. 38 | 44139 Dortmund




Addipas;

100. antipasto misto PHecIM2346 10,90
gemischte Vorspeise nach Art des Hauses

111. antipasto completo per due °"5¢/1M2346 15,90
Antipasto fir zwei Personen mit Carpaccio, Vitello Tonnato,
Meeresfriichte, Gemiise und mehr

102. biiffelmozzarella N 12,90
mit tomaten auf rucola ©

107. carpaccio ©'2 12,90
argentinisches Rinderfilet auf Rucola mit Parmesan

108. bruschetta”'©'2¢ N 6,90

nach altsizilianischer Tradition zubereitete Tomatenbrote

109. vitello tonnato “°? Kalbsfleisch in Thunfischsauce 11,90

601. sizilianische fischsuppe *' ">/ 11,90
602. italienische tomatencremesuppe '© 5,90
pizzabrotchen mit krdauterbutter #' © N\ 3,00

740. frische brétchen mit butter - glutenfrei W\ 5,00

73. brotchen ohne butter ' N\ 2,00
274. topfchen krduterbutter © W\ 1,00
741. focaccia al crudo erucola #'c'22 8,90

mit Parmaschinken, Mozzarella und Rucola

742. focaccia alla calabrese #'¢.1.22 8,50
mit Salami Napoli, Rucola, Tomaten,
Schafskdse und Mozzarella

743. focaccia con sottaceti”' 2 N 790
mit eingelegten Zucchini, Auberginen, Mozzarella,
getrockneten Tomaten, Rucola und geriebenem Parmesan

744. focaccia al tonno A'.0c)123 8,50

mit Thunfisch, frischen Tomaten, Rucola
und selbstgemachter Mayonnaise

41. spaghetti al raga bolognese *'©! 8,90

selbstgemachte Spaghetti mit Bolognesesauce

42. spaghetti al pomodoro e basilico *' ¢! N 790
selbstgemachte Spaghetti mit sizilianischer
Tomatensauce und Basilikum

244. spaghetti al salmone e asparagi #'©'° 13,50
selbstgemachte Spaghetti mit grinem Spargel
und frischem Lachs, gebettet in einer Sauce aus
selbstgemachtem Fischfond, Olivendl und Tomaten

314. spaghetti agli scampi #'©/° 13,90
selbstgemachte Spaghetti mit Garnelen,
Knoblauch, Rucola und frischen Tomaten

@ Auf Wunsch fertigen wir Thre Nudeln auch glutenfrei . . . .+2,00

“ vegetarisch

Denne

51. penneall’ arrabbiata*'©/'?
selbstgemachte Pennenudeln mit Peperoni und
unterlaufenem Kése in Tomaten-Sahnesauce

W\ 8,90

152. penne al tonno fresco #'.¢'° 14,90
selbstgemachte Pennenudeln mit frischem Thunfisch,
Lauch, Kapern, Knoblauch und frischem Thymian

96. penne allanorma*'c''2 N 9,90

selbstgemachte Pennenudeln mit Auberginen,

Lauch und unterlaufenem Mozzarella in Tomatensauce

615. penne con manzo *'©'? 15,50
selbstgemachte Pennenudeln mit Rinderfiletspitzen
in einer WeiBwein-Sahnesauce mit Lauch

Payioli

306. ravioli di zucca alle erbe e porcini*'''25  \ 12,90
selbstgemachte Ravioli gefillt mit Kirbis in einer Weif3-
wein-Sahnesauce gekrént von Steinpilzen und frischem
Lauch

309. ravioli al gorgonzola ' ¢/'2 N 12,90

selbstgemachte Ravioli gefillt mit Gorgonzola in einer

Sahnesauce verfeinert mit selbstgemachtem Gemiisefond

und Steinpilzen

310. ravioli alla livornese #'.¢/°> 12,90
selbstgemachte Ravioli gefillt mit frischem
Lachs in einer Portweinsauce und frischem Spinat

Tagliatelle

311. tagllatelle al salmone fresco #'</° 12,90
selbstgemachte Bandnudeln mit frischem Lachs
in einer WeiBwein-Sahnesauce

315. tagliatelle ai porcini ¢/ N 12,90
selbstgemachte Bandnudeln mit Steinpilzen und

Lauch in einer Sahnesauce mit Parmesan

613. tagliatelle al pesce misto #'.¢/2>M 14,50

selbstgemachte Bandnudeln mit Lachs, Zander
und Garnelen in einer WeiBwein-Sahnesauce verfeinert
mit selbstgemachtem Fischfond

317. tagliatelle con funghi e suino *' ¢/ 12,50
selbstgemachte Bandnudeln mit Schweinefilet
und Champignons in einer Bratenfond-Sahnesauce

Lw Pazgfa al, foino

lasagne ' 2416/ 10,90

selbstgemachte Lasagnenudeln nach fraditionellem Rezept

56. pennealforno '2415/¢ 9,90
selbstgemachte Pennenudeln mit Schinken,
Bolognesesauce mit Sahne, Ei und Kése Gberbacken

62. medaglioni alla mama mia '?4' ¢/ 13,90
selbstgemachte Bandnudeln mit Schweinemedaillons in
einer Tomaten-Sahnesauce und Kase iberbacken

Crine o rech;

729. tacchino con tagliatelle '/ 11,70

selbstgemachte Bandnudeln mit Putenstreifen
und Champignons in einer Sahnesauce

Caine o manzs e

121. filetto alla griglia 26,90

argentinisches Rinderfilet vom Grill

122. filetto al pepe verde ' ¢! 27,90

argentinisches Rinderfilet mit Pfeffersauce
und Pernod verfeinert

@ameo(oaﬁw@&eﬂé%

127. costolette d” agnello alla griglia 24,50

Lammkarre als Koteletts vom Grill mit frischen Kréutern

128. agnello al barolo' 26,90

geschmortes Lammkarree mit Rotweinsauce

143. saltimbocca alla romana' 22,50
zarte Kalbsschnitzel mit aufgeschlagenem Parmaschinken in
einer WeiBweinsauce mit Salbei und Zitrone

Pefce feesco

orata alla griglia ® 18,90

frische Dorade im ganzen gegrillt

83. misto di pesce alla griglia ° 18,90

verschiedene frische Fischfilets vom Grill

Corfotni & PATJE  camiem

761. gemiisebeilage mit rosmarinkartoffeln 4,40
762. nudelbeilage mit butter ' ¢ 3,50
763. salatbeilage 3,90
764. pommes frites 3,90
S e%?@ emaclle Desserfs

1. panna cotta mit erdbeersauce °© 490
632. tiramisu ¢ 5,30

0 Als gastronomische Familie, die seit 1988 ununterbrochen ihre
Leidenschaft beim Verarbeiten von frischen Lebensmitteln aus-
leben darf, legen wir gro3ten Wert darauf, frische Zutaten — ohne
industrielle Zusdatze — zu verwenden.

Von den Basen fiir alle Saucen, iiber den Teig fiir die Pizzen, bis hin zu
den Nudeln, verarbeiten wir nur frischeste Lebensmittel.

Wir haben alle Zubereitungsprozesse selbst in der Hand, daher kdnnen
wir problemlos auf Allergien sowie Unvertrdglichkeiten eingehen.

Sprechen Sie uns an!

Deklarationspflichtige
Inhaltsstoffe/Allergene:




